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BIBERLI TAVUK

1-1,5kg'lik 1 tavuk (temizlenip, 6 par¢aya bolinmus)

2 yumurta

1/2 su bardagi st

60 gr (2/3 su bardagi) bayat ekmek i¢gi (ufalanmig)

60 gr (1 2 su bardagi) un

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 corba kasiJi rafine yag

2 orta boy dolmalik biber (¢cekirdekleri temizlenip, dogranmis)
2 orta boy sogan (ince dogranmis)

2 dis sarimsak (dévilmus)

400 gr domates (kabuklar soyulup, ¢ekirdekleri temizlenerek kusbasi dogranmig).

BuyUk bir kasede yumurta ve siti ¢atalla ¢irpiniz. Tavuk pargalarini bu karisima koyup arasira gevirerek ve her
taraflarinin karigima iyice bulanmasini saglayarak, bir kenarda 2 saat bekletiniz. Orta boy bir kasede ufalanmig
bayat ekmek i¢i, un, tuz ve karabiberi iyice karigtirip, kaseyi bir kenara birakiniz.

BuyUk bir tavaya tereya@i ve rafine yadi koyup, orta atese oturtunuz. Yag kizinca dolmalik biber, sogan ve
sarimsagi koyup, sik sik karigtirarak 6-7 dakika pisiriniz. Bir delikli kepceyle biber ve soganlar bir tabagda
cikariniz.

Tavuk pargalarini yumurta-sut karigimindan alip, kasedeki unlu karigsima bulayiniz. (Yumurta-sat karigimin
atiniz.) Tavuk parcalarini tavada 15 dakika, her yanlari kahverengi oluncaya kadar kizartiniz. (Gerekirse tavaya
biraz daha yag ekleyiniz.) Atesi iyice kisip, tavanin Ustin0 kapatarak tavuk pargalarini 15 dakika pigiriniz.
Domates, pismis dolmalik biber ve pismis sodanlari ekleyip, 10 dakika pisiriniz.

Tavay atesten alip, yemeginizi isitiimig bir servis tabagina aktararak servis ediniz.
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