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MALZEMELER

500 gram kugbasi tavuk
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 ¢corba kasigi un

100 gr. rendelenmis kasar peyniri
2 domates

1 ¢orba kasigi salca

1 sivri biber

1 bas sarimsak

1 defne yaprag

2 kesme seker

1 cay bardagi krema
Tuz
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BIBERLI TAVUK

Bir tencereye tavuk etlerini, sarimsagi ve unu koyup, tavuklarin rengi dénene kadar karigtirin. Daha sonra
tereyagi, domates, salca, biber, defne yapradi ve bir fincan su ilave edin, kisik ateste 20 dakika pisirin. Pistikten
sonra bir ¢gay bardadi kremayi, sekeri ve tuzu ilave edin. Hazirladiginiz yemegi servis tabagina alip, Gzerine
kekigi ve rendelediginiz kagsar peynirini serperek servis yapin.
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