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BIBERLI TAVUK

https://turkinfo.hu

Paprikas csirke

1 pilic

Pilicin cigeri

1 bas sogan

1/2 gorba kagsidi kirmizi toz biber (aci olmayacak)
Tavuk suyu (birkag¢ ¢orba kasigr)

Tuz

Aycicek yagd!

Pilici 8-10 parcaya bélin. Rendelenmis sogani yagda kavurun. Kirmizi toz biberi ilave edip birkac saniye
karistirin. Sonra pili¢ pargalarini da ilave edin, Ustline tuz serpin ve pilici kavurun. Etin suyu buharlastiktan sonra
birkac dakika kizartin ve tavuk suyunu Ustiine dékip tencerenin kapagini kapatip yavas ateste pisirin.
Yumusayinca cigeri de ilave edin, ve 10-15 dakika daha pisgirin.
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