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BIBERLI TAVUK ISKENDER

6 adet pili¢ kalca

3 yemek kasigi Sana Kase tereyagl margarin

1 adet kuru sogan

2 adet domates

1 yemek kasigi salca

1 tath kasigi kekik

1 su bardagi su

Tuz ve karabiber

sosu Igin:

1 su bardagi yogdurt

Y2 kutu Sana Créme Bonjour biberli peynirli sandvi¢ stirme
3 dis sarimsak

2 demet maydanoz

- Sana Creme Bonjour tereyagl margarin ile kavrulmus pide

1. Pideyi klicUk parcalar halinde dogradiktan sonra Sana Créme Bonjour tereyagli margarin ile kavurup firin
tepsisine alin.

2. Tavada 3 yemek kasigi Sana Créme Bonjour tereyagli margarini kizdirip igine énceden kugbasi dogradiginiz
pilic kalcalari ilave edip piligler renk alincaya kadar kavurun.

3. Pilicler renk aldiktan sonra i¢ine yemeklik dogradiginiz kuru sodani ekleyip sodanlar pembelesineye kadar
sote etmeye devam edin.

4. Soganlar kavrulduktan sonra kabuklarini soyup kip kip dogradiginiz domatesleri ilave edip bir tagim pisirin.
5. Daha sonra igine salcayi ekleyip kokusu ¢ikana kadar kavurmaya devam edin.

6. En son olarak kekigi, tuz ve karabiberi ve az su ilave edip yemegi kisik ateste bir tagim pisirin.

7. Yemek piserken sosu igin bir kdseye yogurdu, oda sicakliginda beklettiginiz Sana Créme Bonjour biberli
peynirli sandvi¢ stirmeyi, ezilmis sarimsaklari ve kiylmis maydanozlari koyup bir ¢atal veya cirpici yardimiyla
iyice kanstirin.

8. Firin tepsisindeki Sana Creme Bonjour tereyagl margarinli pidelerin Gzerine soslu pili¢ kalgalarn koyun.

9. Servis etmeden hemen énce Sana Créme Bonjour biberli peynirli sandvi¢ slirmeli sosu Tavuk iskenderin
Uzerine gezdirip sicak olarak servis edin.

ML® Biberli Tavuk icin tiklayin

ML® Iskender Videosu
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