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BIBERLI TARHANA CORBASI

1 su bardagi tarhana

3 adet sivri biber

2 adet domates

1 bas kuru sogan

2 dis sarimsak

1 tath kasigi kimyon

1 cay bardagi ¢igek yag
Tuz, pul biber, nane

6 su bardagi et suyu

Sogan yagda kavrulunca, ince kiyilmig sivri biber ve sarimsak eklenir. Biber yumusayinca rende domates ve
soguk et suyu katilir. Hemen tarhana eklenir ve strekli karigtirarak pisirilir. Kaynama noktasina gelince ates
kisilir, baharatlar atilir. 10 dakika sonra atesten alinir. Servis sirasinda tzerine kuru nane serpilir.
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