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BIBERLI SUCUKLU YUMURTA

8 adet sivri biber

Tuz

1 adet domates

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1/2 kangal sucuk

6 adet yumurta

Biberleri irice dograyin. Domatesin kabugunu soyup kiip dograyin. Bir tavada tereyadini eritip biberleri 5 dakika
kavurduktan sonra domatesleri ekleyin ve suyunu ¢ekene kadar pisirin. Dogranmis sucuklari da ekleyip
cevirerek 3 dakika pigirin. Harci bir kasik yardimiyla aralayip yumurtalar kirin. Tuzunu ekledikten sonra kapagi
kapali olarak 2 dakika daha pisirin.
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