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BIBERLI SOYA KIYMASI

Malzeme:

2 ¢ay kasigi susam yag!

2 adet kirmizi biber

1 corba kasigi rendelenmis zencefil
2 su bardagi Bizim Mutfak Soya Kiymasi
3 ¢orba kagid! limon suyu

3 ¢corba kasiJi soya sosu

2 cay kasigi esmer seker

Yarim su barda@i nane yapragi
Yarim su bardag maydonoz

marul

Soya kiymasini sicak su ile karigtirip sismesini saglayin. Yapismaz ylzeyli tavayi yiksek ateste isitin. Susam
yagdi, zencefil ve biberleri koyarak 1 dakika pisirin. Ardindan soya kiymasini ekleyin ve kiyma iyice pisene kadar
5 dakika karistirarak pisirmeye devam edin. Limon suyu, soya sosu, esmer seker, nane yapraklarini ve
maydanozu karistirin. Marul yapraklari ile servis yapin.
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