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BIBERLI SOSIS

1 adet sogan

4 corba kasigi tereyagi

400 gr. dilimlenmig sosis

1 adet kirmizi dolmalik biber
2 adet carliston biber

1 corba kasigi salca

1 su bardagi su

100 gr. barbunya

Tuz

Karabiber

Barbunyayi haglayin. Sogani ince dograyip tereyaginda kavurun. Uzerine sosis dilimlerini ilave edip 3-4 dakika
daha soteleyin. Seritler halinde kesilmis biberleri ve sal¢ayi suyu ekleyerek haglayin. Uzerine barbunyayi ilave
edin. Tuzunu ve karabiberini ayarlayip sebzeli karigsimi sosislere katin. Hepsini 4-5 dakika daha pisirin.
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