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BİBERLİ SOS

Malzeme:
1 baş soğan
1 baş sarımsak
10 adet yeşil biber
1 yemek kaşığı tereyağı
1 fincan etsuyu veya su
Bir miktar sirke
Tuz

Yapılışı:
Tereyağını eritip, ince doğranmış soğan, sarımsak ve biberlerle biraz kavurun. Üzerine sirkeyi döküp bir müddet
bekletin. Et suyunu ilâve edip 10-15 dakika pişirin.
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