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BIBERLI SOMON CORBASI

1 adet Karadeniz somonu

1 adet kuru sogan

3 adet sivri biber

2 acereye konurdet domates
1 corba kasigi salca

1 cay bardagi siviyag

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi tuz

Balik tencerenin biytikligiine gobre kesilir. Tencereye konur, lizerine su eklenir, yumugayana kadar haglanir. Bu
arada sogan, biber ve domates ince dogranir, bir bagka tencereye konur. Uzerine yag, tuz, salga ve pul biber
katilir, orta ategte malzemeler solana kadar kavrulur. Balik derisinden ve kilgigindan ayiklanir. Soganl karigima
atilir. Uzerine baligin haglama suyu eklenir. Birlikte bir tagim pisirilir.
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