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BIBERLI SEHRIYE CORBASI

1 cay bardagi arpa sehriye
1 ¢corba kasigi tereyad

1 corba kasigi salca

5 su bardagi su

Yarim demet maydanoz

3 adet sivri biber

1 corba kasigi pul biber

Tereyagini tencerede eritin. icine ince kiyilmis sivri biberi koyup 3 dakika kavurun. Salca ve suyu da Uzerine
ilave edin. Su kaynayinca i¢ine sehriyeyi ekleyip 20 dakika pisin. Maydanozu da kiyip pul biberle beraber
ekleyin. Sicak olarak servis yapin. Besin degerini arttirmak i¢in igine kiyma ya da haglanmig tavuk eti de
konulabilir.

© lezzetler.com tarif no:70848 « adi:Biberli Sehriye Corbasi » gonderen:fadista « indirme tarihi:25.04.2024 - 15:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/biberli-sehriye-corbasi-vt53148
http://www.tcpdf.org

