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BIBERLI SASLIK

1/2 tath kasig tane karabiber

1 ¢corba kasigi tereyad

4 adet siglere saplanmisg, pismis saslik
2 kahve fincani esmer et suyu

1 tath kasidi tereyad

1) Tane karabiberi sert bir cisimle bastirarak eziniz.
2) Tavay kizdinp yagi ve biberlediginiz sashgi ilave ediniz. Bir kere karistirarak et suyunu ve tereyadini ilave

edip bir kere karigtirdiktan sonra servis yapiniz.
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