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BIBERLI RULO COREK

2 adet yumurta (1 sari Gzerine)
1 cay bardagi siviyag

3 ¢corba kasigi yogurt

1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

ici icin:

1 adet kirmizi biber

2 adet dolma biberi

1 su bardagi beyaz peynir rendesi
1 tutam kasar peyniri rendesi

Hamur malzemesiyle ele yagismayan, orta sertlikte bir hamur yogrulur, 20 dakika dinlendirilir. Bu arada i¢
malzemesi hazirlanir; biberlerin gekirdekleri gikarilir ve gok ince kiyilir. Uzerine peynirler konur ve karistirilir.
Dinlenen hamur iki pargaya boliintr. Her parga servis tabagi kadar agilir. igin yarisi konur, rulo yapilir. Rulo biraz
uzatilir. 1 parmak eninde bigakla kesilir. Yaglanmis firin kabina dizilir. Uzerine ayrilan yumurta sarisi strdilir.
Onceden isitilmis 180 derece firnda kizarana kadar pigirilir.

ML® Marmelatl Rulo icin tiklayin
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