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BIBERLI ROSTO

1 kg. bltin bir et

2 sogan

2 havucg

5 dis sarimsak

2 kdzlenmis kirmizibiber
5 dolmalik biber

Tuz, karabiber, kekik

Etleri tencereye alip igine biitiin sojan, sarimsak, havuglari ekleyin. Uzerine gegecek kadar su koyup 40 dakika
kadar pisirin. Eti firin tepsisine yerlestirin, kirmizibiber ve dilimlenmis dolmalik biberlerle her yerini kaplayin.
Firinda 30 dakika pismeye birakin. Cikinca dilimleyerek servis tabagina alin.
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