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BIBERLI RENKLI PILAV

2 adet yesil dolmalik biber

2 adet kirmizi dolmalik biber
2 sogan

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi
200 gr. salam

250 gr. piring

1 bardak et suyu

1 corba kasigi kirmizi biber
2 corba kagsiJi domates salcasi
2 bardak sicak su

Tuz

Karabiber

1 dis dévilmuas sarmisak

1 kati pismis yumurta

Dolmalik biberleri ayiklayin, yikayin. ince seritler halinde kesin. Sogani ayiklayin, dograyin. Zeytinyagini
tencerede kizdirin. Sodan ve biberleri 5 dakika kizartin. Pirinci yikayin, suyu sizulince tencereye katin. Et
suyunu ilave edin. Kirmizi biberi ve domates sal¢asini katin. Karigtirarak pisirmeye devam edin. Suyu ilave edin.
Bolca tuz serpin. Tencerenin kapagi kapali olarak 15 dakika haslayin. Karabiber ve sarimsagi katin. Servis
tabagina alin. Kati yumurtanin kabuklarini soyun . Dilimler halinde kesin ve pilavin yaninda garnitir olarak servis
yapin.
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