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BIBERLI PIRZOLA YAHNI

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
1 Adet havug

1 Gorba Kagig kekik

1 Kg. PIRZOLA

1 Tath Kagig karabiber

2 Adet kuru sogan

1 Tath Kasig1 kirmizi biber

MARGARINDE,BAHARATLARLA BERABER PiIRZOLAY| KIZARTIN.IRi DOGRANMIS SOGAN VE HAVUCU
EKLEYEREK 10 dk KAVURUN. UZERINE CIKMAYACAK KADAR SU KOYUN VE ETLER
YUMUSAYINCAYA KADAR KISIK ATESTE KAPAGI KAPALI OLARAK PISIRIN.
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