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BIBERLI PILAV

1 su bardag piring

2 su bardagi sicak su

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Sebze harci icin:

2 adet etli kirmizi biber

1 adet dolmalik biber

4 adet taze fasulye

2 dis sarimsak

1/2 ¢ay bardag@i zeytinyagi
1/2 demet dereotu

Tereyagini eritin, zeytinyagini ekleyin. Uzerine pirinci koyup 5 dakika kavurun. Tuz ve sicak su ekleyin. Once
normal 1sida 10 dakika, sonra kisik ategte 10 dakika pigirin. Sebzeleri jilyen dograyin ve 1 su bardagi suda 5-6
dakika haslayin. Ince dogranmig sarimsagi ve zeytinyagini ilave edip kavurun. Pisen pilavin i¢ine sebzeleri katip
karistirin.

© lezzetler.com tarif no:64429 « adi:Biberli Pilav * gonderen:Esra R. « indirme tarihi:20.04.2024 - 01:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/biberli-pilav-vt769
http://www.tcpdf.org

