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BIBERLI PILAV

Malzemeler:

1 corba kasigi zeytinyagi
1 adet sogan

2 adet dolmalik biber

1 adet kirmizibiber

1 su bardag piring

2 adet domates

1,5 su bardagi su

Tuz

Yapiligt:

Zeytinyagini tencerede kizdinin. Ktguk kiiclk dogradiiniz sogani zeytinyaginda pembelesene dek kavurun.
Dolmalik biberleri ve kirmizibiberin ¢ekirdek yataklarini ¢ikarin. Biberleri de kiiglik dogdrayip, tencereye ekleyin.
Yikayip, sicak suda bir sure beklettiginiz pirinci sizerek tencereye aktarin. Domateslerin kabuklarini soyup, kiip
seklinde dograyin ve tencereye ilave edin. Pilavin suyunu ayarlayin. Tencerenin kapagdini kapatip, hafif ateste
pisirin. Pilav suyunu tam ¢ekmeden tencereyi ocaktan alin. Hafif lapa olarak servis yapin.
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