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BIBERLI PEYNIRLI KREP

3 yemek kasigi Margarin
3 adet Yumurta

2 cay bardag Sut

1 su bardag Un

iki ¢cimdik Tuz

4 adet Yumurta

2 adet kirmizi etli biber

2 adet yesil kdy biberi

4 Kibrit kutusu BuyUkluginde peynir
2 yemek kagigl Margarin
Karabiber

Krep malzemelerini derin bir kapta pUriiz kalmayincaya kadar ¢irpin.

Tavayi hafifce yaglayip isitin ve 2 kepge krep hamuru dékin.

Krepin kenarlari koyulagsmaya basglayip Gzerinde minik gézenekler olusunca diger tarafini ¢evirin.

Diger tarafi da pisince genis bir tabaga alin ve 4. krepe de ayni islemi uygulayin.

Biberleri yikayin, cekirdeklerini ¢ikarin ve ince ince dograyin. Krepleri hazirladidiniz tavaya 2 yemek kasigi yagi
ekleyerek biberleri soteleyin.

Biberlerin tzerine elinizle ezdiginiz beyaz peyniri ve 6 adet yumurtay! ilave ederek karistirarak pisirin.

Yumurta istediginiz kivamda pisince yarisini krepin ortasina alin ve kenarlarini katlayin.

Diger krepe de ayni igslemi uygulayarak servis yapin.
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