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BIBERLI PATLICAN DIZMESI

5 adet patlican

5 adet carliston biberi
3 adet domates

4 corba kasigi siviyag
2 dis sarimsak

1 adet kuru sogan

1 tath kasidi tuz

Patlicanlar yollu soyulur, daire seklinde dogranir. Genis tabanli bir tencereye iki kat dizilir. Uzerine tohumlari
¢ikarlmisg, iri dogranmis biberler atilir. Domates ve sogan rendelenir, sarimsak ezilir. Tuz ve yag eklenir,
kanstinlir. Pathicanli biberin Gzerine gezdirilir. Kapak kapatilir. Orta ateste 25 dakika pisirilir.
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