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BIBERLI PATATES TAVA

4 kisilik

500 gr taze patates

2 sogan

6 tatl sivribiber

45 gr margarin

1 kahve fincani sicak su
3-4 dal maydanoz

1 cay kasigi kirmizi pulbiber
Tuz

1. Patatesleri kabugu ile yikayip kurulayin ve elma gibi dilimleyin. Biberleri yikayip kagit havlu ile kurulayin.
Saplarini kesmeden 3-4 santim kalinhdinda kesip ¢ekirdeklerini temizleyin. Maydanozu yikayip Kiyin.

2. Soganlari soyup piyazlik dograyin. Margarini eritip sogani pembelestirin. Patatesleri ekleyip kizartin. 1 fincan
sicak su ve sivribi-berleri ilave edip kisik ateste kapagi kapali olarak 10 dakika pisirin. Ylksek ateste kapagi
aclk olarak 5 dakika daha pisirin. Tuz ve pulbiberle tatlandirp maydanoz serpin. Malzemeyi harmanlayip
ocaktan alin. Sicak servis yapin.
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