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BIBERLI PASTIRMALI PiZZA

3 su bardagi un

Yarim paket (20 gram) yas maya
Yeteri kadar 1lik su

1 cay kasigi silme toz seker

1 gay bardagi zeytinyagi

Tuz Uzeri igin;

1 su barda@i kiip dogranmis domates
10 dilim pastirma

2 dis kiyllmis sarimsak

5 dal kekik

7 adet sivri biber

Tuz

Karabiber

Yas mayay! kiigiik bir kaba alin. Uzerine 1 su bardag ilik su ve toz seker ekleyin. Bir kasikla ezerek eritin ve 10
dakika kadar kabarmasini bekleyin. Unu bir kaba eleyip Uzerine tuz, zeytinyadi ve erimis mayay! ekleyin. Azar
azar su ilave ederek kulak memesi yumusakliginda bir hamur hazirlayin.

Uzeri nemli bir bezle 6rtill olarak hamuru 30 dakika mayalanmaya birakin. Dinlenen hamuru yeniden yogurun
ve unlanmig diiz bir zemine alin. Elinizle gcevirerek kenarlari hafifge yiiksek kalacak gekilde 30-35 cm gapinda
agin. Yagh kagit serilmis bir firin tepsisine yerlesgtirin. Uzerine ilk dnce domatesi koyun. Daha sonra pastirma
dilimlerini, sarimsak ve kekik yapraklarini yerlestirin. Tuz ve karabiber ekleyin. Onceden isitilmis 220 derece
firnda 15-20 dakika pisirip hemen sofraya getirin.
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