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BIBERLI PALAMUT

2 adet palamut

Yarim demet maydanoz
Yarim ¢ay bardagi sirke
Yarim ¢ay bardagi zeytinyagi
2 adet sivri biber

2 adet defneyapragi

1 adet sarimsak

1 tath kasidi domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi
Yarim su bardagi su

Tuz, karabiber

Palamutlar dilimleyin ve yikayin. Daha sonra glizelce tepsiye ya da tencereye dizin. Sagalar 1 ¢ay bardagi su
ile karistirip Gzerine dékin. Defneyapraklarini, sarimsagi, sirkeyi, zeytinyagini ve diger malzemeleri de Uzerine
ekleyip firnda pisirin. Kapagi kapal olarak 35 dakika pisirip sicak olarak servis yapin.
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