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BIBERLI OMLET

6 adet yumurta

1 bas sogan

2 dolmalik biber
2 kaslk zeytinyadi
1 kasik margarin

ZeytinyaQi ile margarini bir kaba koyun ve isinmaya birakin. Gentilmis soganlari ve ince uzun dogranmis
biberleri igine atin, karistirarak kavurun. Yumurtalari bir kap i¢ine kirin. Bir ka¢ defa karistirip tuz da atin.
Biberlerin Ustline yumurtalari-doktikten sonra, ¢abuk ¢cabuk bir iki defa karistirin. Hafifce sallayarak iki
taraflarini kizartin ve servis yapin.
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