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BIBERLI OMLET

2 kisilik

200 gram carliston biber

4 adet yumurta

1 adet orta boy domates

3 corba kasiJi beyaz peynir veya kasar peyniri
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay kasigi kirmizi toz biber

Tuz

Once biberlerin ¢ekirdek yataklarini ¢ikarip kigtk kiigiik dograyalim. Tavada 1 ¢orba kagsigi tereyagdini eritelim,
ince kiyilmig biberleri, kabuklari soyulmus ve kii¢iik dogranmig domateslerle birlikte tavaya aktaralim. Biberleri
ve domatesleri yumusayana dek kavuralim. Inmesine yakin tuzunu ayarlayalim, i¢ine ¢atalla ezilmig 3 ¢orba
kagi§i beyaz peynir veya rendelenmig kagar peyniri ekleyip karistiralim. Bir bagka kapta 4 adet yumurtay! iyice
¢irpalim. Teflon tavada kalan 1 ¢gorba kasigi tereyad eritelim. Uzerine 1 ¢ay kasigi kirmizi toz biber ekleyelim.
Sonra ¢irpilmis yumurtalari tavaya dékelim. Agir ateste omleti pigirelim. Her tarafinin esit bir sekilde pismesi icin
tahta bir kagikla ara sira karigtiralim. Omlet pistikten sonra biberli harci omletin yarisinin Gzerine bogaltalim.
Omletin diger yarisini spatula ile kaldirarak biberli harcin Gzerine kapatalim. Biberli omleti zedelemeden tavadan
alalim. Sicak servis yapalim.
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