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BIBERLI NOHUTLU PILAV

2 su bardagi piring

3 ¢corba kasid! kiyilmis dereotu
1 su bardag haslanmig nohut
Tuz, karabiber

10 adet badem

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 adet sivri biber

Pilav yapacaginiz tencereye tereyagini koyup eritin. Uzerine ¢i§ bademi ve dogranmis biberleri ekleyip 5 dakika
kavurun. Yikanmisg pirinci de tUzerine d6kUp birlikte 5 dakika daha kavurun. Haglanmis nohudu baharatlar suda
bekletilen safrani da igin ilave edin. Pilavin suyunu 2,5 su bardagi olarak Gzerine dékip 20 dakika kisik ateste
pisirin. Bes dakika da demlenmesi icin bekleyip sicak olarak servis yapin. Yaninda bol dereotu serpip ikram
edin.
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