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BIBERLI MUFFIN

h ://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 paket Dr. Oetker Sade Kek Karigimi
3 yumurta

0,5 su bardag sivi yag

1,5 su bardagi st

1 cay kasigi tuz

1,5 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
1 su bardag iri kirnlmig ceviz

4 - 5 dis sarnmsak (iri dogranmis)

2 - 3 adet kirmizibiber (ince dogranmig)
Kalip:

Kagit muffin kalibi

Firni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Yumurta, sivi yag, sit, tuz ve sade kek karigimini derin bir kaba koyun, bir kagik yardimi ile ptriizsuz bir yapi
elde edinceye kadar karistirin. Kasar peyniri rendesi, ceviz, sarimsak ve biberleri ilave edip tekrar karistirin.
Muffin kaliplarina, 2/3&apos;sini dolduracak sekilde paylastirin. Firin tepsisine siralayip pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 25 - 30 dakika

Firindan ¢ikartip sicak veya soguduktan sonra servis yapin.
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