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BIBERLI MISIR CORBASI

Malzemeler:

4 adet taze misir

1 adet kirmizi et biberi
2 ¢orba kasiJi un

1 cay bardagdi sivi yag

8 su bardagi tavuk suyu
8-10 dal maydanoz

1 tath kasidi kirmizi tath biber
1 tath kasidi tuz

1 adet limon suyu

1 adet yumurta

Hazirlanisi:

Misirlar haglanir, kenarindan bigak ydriterek tanelenir. Tencereye un ve yag konur. Unun kokusu gidene kadar
kavrulur. Uzerine tohumlari temizlenmis, ince kiyilmig kirmizi et biberi eklenir, 5 dakika kavrulur. Daha sonra
Uzerine 1 su barda@i soguk su konur, hizli hareketlerle karistirilir. (Unun topaklanmamasi igin.) Tavuk suyu
katilir. Kaynama noktasina gelince misir, toz kirmizi biber ve tuz ilave edilir. Karigtirarak bir tasim kaynatildiktan
sonra limon suyu-yumurta karisimi ¢orbaya akitilir. Bir tagim daha kaynadiktan sonra atesten alinir. Servis
yapilacadi sirada Uzerine ince kiyllmis maydanoz serpilir.
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