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BIBERLI MILFOY

5 dikddrtgen milféy hamuru

2 yemek kasi@i biber salcasi
1 dis sarimsak

1 yemek kasigi sivi yag

2 yemek kagsidi kasar rendesi

Bir kabin icine sarimsak rendelenir, Gzerine biber sal¢asi ve sivi yad eklenerek karigtirilir.
Dikdértgen milféy hamurlar ¢ézduruldikten sonra gubuklar halinde dikine kesilir.

Bir parga milfdy hamurunun tzerine hazirladigimiz karigim sardilGr.

Uzerine ikinci milféy hamuru konur.

Hazirlanan milféy hamuru boylamasin farkli yénlerden dénddrilerek burulur.

Kagit serilmisg firin tepsisine dizilir.

180 derece firinda pigirilir.

Gikarilp Gzerine kasar serpilir.

Kagar eriyene kadar ¢ok az daha firinda tutulur.

Sicak servis yapllir.
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