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BIBERLI MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i Bizim Yesil Mercimek

1 su bardagi Bizim Kirmizi Mercimek

1/2 demet maydanoz

3 adet orta boy sogan

3 adet renkli biber

1 cay bardadi AllinHasat Riviera Zeytinyagi
5 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Yesil ve kirmizi mercimegdi yikayip suyunu siizdiir(in ve bir tencereye alin. Uzerini kaplayacak kadar su ekleyin
ve diri kalacak sekilde haglayin. Suyunu stzin. Renkli biberlerin saplarini kesin, ¢ekirdeklerini ¢ikarin.
Soganlarin kabuklarini soyun. Biberler ve sodani ince ince doJrayarak zeytinyadinda soteleyin. 5 bardak su ve
diri kivamda haglanmig mercimekleri ilave edin. 20 dakika daha pisirin. Kiyilmig maydanoz, tuz ve karabiber
ilave edin. Ocaktan alin. U¢gen seklinde kestiginiz pidelerle sicak servis yapin
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