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BIBERLI MERCIMEK CORBASI

1 su bardagi mercimek

2 adet kirmizi dolmalik biber
1 adet sogan

1 ¢corba kasigi tereyag

1 tath kasidi salca

7 su bardagi su

2 dis sarimsak

Mercimekleri ve iri dogranmis biberleri bir tencereye alin ve lizerini 3 parmak gegecek kadar suyla kaynatin.
Kaynayinca blenderden gegirin. Tencerede yagi eritin, lzerine rendelenmis sogani ve unu ekleyip 5 dakika
kavurun. Salcayi, pisen mercimegi, ezilmis sarimsagi da koyup karistirin. Uzerine 6 bardak sicak su koyup
kaynatin. istediginiz baharatlari ekleyip sicak olarak servis yapin.
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