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BIBERLI MEKSIKA GUVECI

http://www.ebruomurcali.com.tr

250 gr. kiyma

Yarim su bardag Meksika fasulyesi [?] kuru ( barbunya kullanabilirsiniz )
Yarim su bardagi kuru fasulye
3 adet domates

2 adet kuru sogan

2 adet kapya biber

2 adet sivri biber

1 adet aci biber

1 cay bardagi misir

8 dis sarimsak

Yarim demet taze sodan

1 cay kasigi kignis

Yarim ¢ay kagigi karanfil

1,5 tatl kagigr kimyon

Tuz, karabiber

4 corba kasi@i siviyag

1 corba kagigr misir unu

Fasulyeleri aksamdan islatin, ertesi glin 1 saat pisirin. Tim sebzeleri kiigUk kiipler halinde dograyin. Yari
haslanmig fasulye, misir, sebzeler, kiyma, siviyag ve kiyllmis taze sogani harmanlayarak givece koyun. Uzerine
1 su bardag@i su ekleyin. Kapa@ kapali olarak glvecinizi 1 saat pisirin. Misirunu ve baharatini serptikten sonra
10 dakika daha pisirip servis yapin.
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