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BIBERLI MANTARLI TAVUKLU SPAGETTI

Malzeme

- Yarnm paket Spagettilik makarna
- 1 yemek kasigi zeytinyagi

- 1 tath kasig tuz

- 2 adet pili¢ kalca

- Bir buguk yemek kasigi Sana yagi
- 10 adet mantar

- 1 adet kuru sogan

- 1 adet domates

- 3 dis sarimsak

- 2 yemek kasigl Sana Kase Biberli Peynirli Sandvig Stirme
- 1 su bardag stt

- 1 tath kasigi kekik

-Tuz

- Karabiber

Hazirlanisi

1. Makarnayi bir tencerede 8-10 dakika kadar haglayin.

2. Haslanmis makarnanin suyunu stizip i¢ine Sana Créme Bonjour Biberli Peynirli Sandvi¢ Stirme yi ekleyin ve
karigtirin.

3. Kuru sogani piyazlik dograyip, sarimsaklari kiyin. Mantarlarin saplarini ¢ikarip kiyin.

4. Domateslerin kabudunu soyun, halka halka dilimleyin ve sonra serit serit dograyin.

5. Yayvan bir tencerede Sana yagini kizdirip, i¢ine seritler halinde dogradiginiz tavuklari ilave edin. Tavuklar
renk alincaya kadar kavurun.

6. Ardindan igine piyazlik dogradiginiz kuru sogani ve kiyllmis sarimsaklari ilave edip soganlar pembeleginceye
kadar kavurun.

7. Soganlar pembelestikten sonra, igine énceden dogradiginiz mantarlari ilave edin. Mantarlar biraktigi suyu
¢ekinceye kadar pisirmeye devam edin.

8. Mantarlar suyunu ¢ekince, tencerenin icine, dogranmig domatesleri, Sana Créme Bonjour Biberli Peynirli
Sandvi¢ Strme yi, tavuk suyunu, sitd, kekigi, tuz ve karabiberi ekleyip karistirin.

9. Yemeginizi orta ateste bir tagim pisirip sicak olarak Sana Creme Bonjour Biberli Peynirli yi spagettiye
karigtirin.

10. Soslu makarnay! servis tabagina alip Gzerine rendelenmis kasar peyniri serptikten sonra sicak olarak seris

yapin.

ML® Tavuklu Mantar icin tiklayinML® Tavuklu Makarna icin tiklayin
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