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BIBERLI MANTARLI CIGER

400 gram ciger

100 gram mantar

Yarim demet maydanoz
1 corba kasig zeytinyagi
1 ¢corba kasigi tereyagd
2 adet sivri biber

2 adet domates

2 adet taze sogan

Guveg kaplarina dilimlenmis mantarlari paylagtmp 200 derecedeki firina verip pismeye birakin. Clgerl yaprak
seklinde dograyin. Daha sonra dogranmig taze sogani tereyagiyla 3 dakika kavurup Gzerine cigeri ekleyin. 5
dakika kadar kavurup pisirin. Uzerine rendelenmis domatesi, kiyilmis maydanozu da ekleyip suyunu ¢ekinceye
dek 5 dakika daha pisirin. Glivegteki mantarlar Gzerine alin ve 10 dakika da firinda pisirip sicak olarak ikram
edin.
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