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BIBERLI MAKARNA SALATASI

1 paket diidik makarna

1 adet yesil dolmalik biber

1 adet kirmizi biber .

150 g AYTAC KLASIK ETLI SALAM
2 yemek kasigi haslanmis tane misir
Yarim demet maydanoz

Yarim demet dereotu

3 yemek kasigi mayonez

4 yemek kasigi yogurt

1 yemek kagigi hardal

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

Makarnalarin tuzlu kaynar suda 8-9 dakika haslayin.
Biberleri seritler halinde kesin.

AYTAG KLASIK ETLI SALAM [Zllari dilim dilim kesin.
Dereotu ve maydanozu ince kiyin.

Bir kasede mayonezi, yogurdu ve hardali iyice karigtirin.

Makarnay stiziin, misirlari, salamlari, biberleri ekleyin. Hazirladiginiz yodurtlu karigimi ekleyin ve iyice karigtirip

servis yapin.
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