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BIBERLI LABNELI MILFOY

1 paket milfoy

1 paket labne peyniri

1 adet kuru sogan

2 adet yesil biber

2 adet kirmizi etli biber
200 gram labne peynir
2 yemek kagig margarin

Oncelikle soganlari ve biberleri kiip seklinde kiigik ki¢lik dogruyoruz ve tavaya yag koyup kavuruyoruz.

Daha sonra bir kasenin i¢ine peynirleri koyup Uzerine kavurdugumuz sogan ve biberleri de ekleyip karistiriyoruz.
Hazirladigimiz harcimizi milféy hamurunun igine koyup kapatiyoruz ve 170 derece firinda milfdylerimiz iyice
kizarana pisiriyoruz.

Milfdylere istediginiz sekli verebilirsiniz.
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