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BIBERLI KUZU (CIN)

Malzeme (4-6 kigi igin)

1 kg. kusbasi kuzu eti

4 dis ince dilimlenmis sarimsak

4 adet taze sogan

3 yemek kasigi sirke

1 etsuyu tableti

1 kirmizi ve 1 yesil biber (¢ekirdekleri alinmig ve dilimlenmis)

Kuzu etini bir sos kabina koyun. Uzerjne sarimsak ve sirkeyi ilave edip, soya sosunu katin.
Taze soganlari 3 pargaya bdlip, etle karistirin. Et suyunu da eritip, ete ekleyin. Bir buguk saat kaynatin. Eti sicak
bir servis tabagina koyun Gzerine kip seklinde keseceginiz, kirmizi ve yesil biberleri serperek servis yapin.
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