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BIBERLI KUSBASI

1 paket Banvit Hindi Gégiis Kusbasi

4 corba kasig! zeytinyagd!

1 adet sodan (iri rendelenmis)

1 adet defne yapragi

150 gr kuru fasulye (az haglanmig)

2 adet domates (iri dogranmisg)

15 dis sarimsak

3 adet yesil biber (kbzlenmis, iri dogranmig)
3 adet etli kirmizibiber (kézlenmis, iri dogranmis)
8 adet yesil zeytin (¢ekirdekleri gikartiimig)
1 tath kasidi tozseker

4 corba kasig maydanoz (ince kiyllmig)

4 corba kasigi taze nane (ince kiyllmig)

450 ml su (kaynar)

Tuz

Isitiimis zeytinyadinda soganlari yumusayincaya kadar yaklasik 5 dak. soteleyin. Et ve defne yapragini ilave edip
5 dak. pisirin.

Kurufasulye, domates, sarimsak, yesil biber, etli kirmizi biber, zeytinin yarisi, tozseker, iki corba kasigi
maydanoz, iki corba kasigi nane ve suyu katip karistirin ve kisik ateste suyunu ¢ekinceye kadar yaklasik 15 dak.
pisirin.

Kalan maydanoz ve naneyi serpip, zeytin ile sisleyerek sicak ya da soguk servis yapin.
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