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BIBERLI KOFTE

1/2 Kg. Kéftelik kiyma

1/2 Corba kasigi salca

10-15 Yesil tath biber

1 Su bardagi konserve bezelye
1 Orta boy sogan

1 Tath kasigi tuz.

2 Orta boy patates

1/2 Cay kasig karabiber

8-10 Dal maydanoz

2 Corba kasigi siviyag

Kiymaya, rendelenmis sogan, ¢ekirdek yatagi ¢ikarilarak ¢ok ince kiyilmis biber, maydanoz, salga, tuz,
karabiber katip 6zlestirinceye kadar yogurunuz.

Kuguk yuvarlak bir tepsiye karisimi yayiniz. Pisme esnasinda ¢atlamamasi icin elle bastirarak her tarafini ayni
kalinhga getiriniz. Orta hararetli firnda kurutmadan pigiriniz.

Patatesi haglayip findik blyUklidinde dograyarak tuzlayiniz. Bezelyeyi katip karistiriniz. Et pistikten sonra
etrafinda olusan bosluklara garnitlrleri yerlestiriniz. Hafif hararetli isida bes dakika tutup sicak servis yapiniz.
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