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BIBERLI KOFTE

https://www.elele.com.tr

1 kg kiyma

1 salgalik kirmizibiber
1 dolmalik yesil biber
1 dolmalik sari biber
2 sogan

Tuz

Karabiber

Kizartmak igin:
Zeytinyag!

Biberlerin ¢ekirdeklerini ¢cikarip minik kuipler seklinde dograyin. Kiymayi blytk bir kaseye alin. Rendelenmis
sogan, biberler, tuz ve karabiber ekleyip yogdurun. Kéfte harcini buzdolabinda 1 saat bekletin. Hargtan ceviz
buyukliginde parcalar koparip yuvarlak kéfteler hazirlayin. Zeytinyagini tavaya alip isitin. Kofteleri ekleyip
kizartin. Sicak servis yapin.
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