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BIBERLI KIYMA SOTE

Yarim kg orta yagl kiyma
2 adet kuru sogan

4 adet sivri biber

3 corba kasi§i aycicek yad
1 tath kasidi tuz

1 corba kasigi salca

Sogan ince kiylilir. Biberlerin tohumlari ¢ikarilir normal dogranir. Tavaya yagd konur, kiyma eklenir. Kagigin ucuyla
eze eze kavrulur. Suyunu salmaya baglayinca sogan ve biber katilir. 10 dakika kadar pisirilir. Sal¢a ve tuz ilave
edilir. 5 dakika sonra atesten alinabilir.
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