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BIBERLI KEREVIZ CORBASI

3 kereviz

1 limon

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 kirmizibiber

1 ¢orba kasigi un

1 cay bardagi sit

6 su bardagi su

Kerevizlerin kabuklarini kalin bir bicimde soyduktan sonra yikayip kiip seklinde dograyin. Uzerine limon suyunu
sikip beyaz kalmalarini saglayin. Bir tencerenin i¢inde tereyagdini eritip Gzerine un ilave ederek 2 dakika kavurun.
Kerevizleri, sOtl ve 6 su bardadi suyu tenceredeki kavrulmus unun igine ekleyip 5 dakika karigtirarak pisirin.
Kapagini kapatip 20 dakika kerevizlerin pismesini saglayin. Servis yapmadan énce bu ¢orbayi mutfak
robotunda ¢ekebilirsiniz. Ama taneli olsun derseniz gekmenize gerek yok. Gorba sicakken kaselere paylagtirin
ve Uzerine kip seklinde dogranmis kirmizibiberleri ilave edip servis yapabilirsiniz.
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