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BIBERLI KEKIKLI CAVDAR EKMEGI

https://www.sabah.com.tr

7 su bardagi cavdar unu

2.5 su bardagi su

1/2 paket (21 gram) yas maya
1 tath kasidi tozseker

1 corba kasigi pulbiber

10 dal yabani kekik

Tuz

Uzeri icin;

1 corba kasig ¢orekotu

1 corba kasigi susam

Yas maya, tozgeker ve yarim su bardagi suyu bir kaba alin. Karistirarak eritin ve 10 dakika bekletin. Cavdar
ununu genis bir kaba alip ortasini havuz seklinde agin. Igine erimis maya, pulbiber, kiyilmig kekik ve tuz ekleyip
karistirin. Kalan 2 su bardagi suyu azar azar ekleyerek hamuru yogurun. Uzerine nemli bir bez kapatarak oda
sicakhiginda hamur iki misli blyUklige erigsene dek mayalandirin. Daha sonra unlu zeminde yeniden yogurun ve
ikiye bolin. Her pargaya somun sekli verip, pisirme kagidi serilmig firin tepsisine yerlestirin. Uzerine su suriip
susam ve ¢Grekotu serpin. Bigakla her hamurun lzerine gapraz gizikler atin. Uzerine nemli bir bez 6rterek 20
dakika bu sekilde mayalandirin. Onceden isitiimis 180 derece firinda 40-45 dakika pisirin.
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