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BIBERLI KEBAP

600 gr kuzu eti

100 gr kuyruk yagi

1 dolmalik yesilbiber

1 dolmalik kirmizibiber

Tuz, karabiber, kekik, pul biber
1 kése su

1 cay kasigi karbonat

Kuzu etini kebap bicagiyla ¢ok ince dograyin. Dolmalik biberlerin ¢cekirdeklerini temizleyip kiymaya ilave edin.
Malzemeler macun kivamina gelene dek dogramaya devam edin. Tuzunu ve baharatini ekleyip tatlandirin. Bir
kase suya karbonati ekleyin. Etli karisimdan yumurtadan biraz daha blyuk pargalar koparin. Sise sarmadan
6nce gigin eti tutmasi igin elinizi karbonatli suyun igine daldirip ¢ikartin ve sise sarma iglemine baglayin. Kalan
malzemeyi ayni sekilde hazirladiktan sonra izgarada kizartin. Istege goére firinda kizartilmig elma dilimli patates,
Akdeniz yesillikleri, k6zlenmis domates-biber karisimi ile servis yapabilirsiniz.
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