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BIBERLI KANAPE

Kullanilacak malzeme (20 pargalik):

10 dilim tava ekmegi,

1 kahve fincani tereyad,

100 gram gorgonozla peyniri veya eritme kars tipi yagl herhangi bir peynir,
100 gram lor peyniri,

1 kasik kirmizi biber.

Yapimi: Ekmek dilimlerinin gevresindeki kabuklari kesip attiktan sonra dilimleri ortadan egit iki pargaya bolmeli.
Iki cins peyniri bir arada ezerek tahta bir kagikla ddvmeli ve macun durumuna getirmeli. Tereyagini yumusatip
ekmek dilimlerine sirmeli. Sonra bu yagdl ekmekleri kizgin firina stiriip kizartmali.

Finn tepsisindeki ekmekler kizarinca tepsiyi firindan alip ekmek dilimlerinin Gzerlerine macun durumundaki
peynirleri stirmeli.

Tepsiyi tekrar firina koymali ve peynirlerin Gzerleri kizarinca ekmekleri hemen ¢ikarip Uzerlerine az kirmizi biber
serpmeli ve sicak sicak tabada koyup servis yapmali.
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