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BIBERLI KABAK DIZMESI

3 adet kabak

1 cay bardagi un

1 cay bardagi sivi yadi

1 corba kasigi kirmizibiber
1 tath kasidi karabiber, tuz

Kabaklari yikayip ¢ok ince bir sekilde dilimleyin. Bir kabin i¢ine unu ddkip kirmizibiberi ve karabiberi igine
ekleyin. Diger kabin icine de sivi yagini dokip kabak dilimlerini dnce yagin igine sonra da unun icine batirin.
Tepsiye baliksirti gibi dizip sicak firnda 200 derecede Uzeri kizarincaya kadar pisirin.
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