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BIBERLI ISKEMBE KAVURMA

Yarim kg dana iskembe
4 dis sarimsak

2 adet dolma biber

2 adet kirmizi kapya biber
3 ¢corba kasiJi siviyag

1 tath kasidi tuz

Temizlenmis iskembe, yarim kibrit kutusu biyUkliginde dogranir. DUdUKIU tencereye aktarilir, yiize yiiz
gececek kadar su konur, kapak kapatilir ve 45 dakika haslanir. Sonra suyu sizilUr. Biberlerin tohumlari ¢ikarilir
ve fazla ufak olmayacak kadar dogranir. Tencereye siviyag konur, biberler eklenir, gevseyene kadar kavrulur.
Sonra ezilmig sarimsak, stzilmus iskembe, tuz eklenir. Birlikte 10 dakika kadar kavrulur.
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