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BIBERLI HINDI PANE

4 parca hindi g6gsu

2 adet kdézlenmis kirmizi biber
1 paket pane harci

3 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Hindi etini; tuz ve karabiberle tatlandirin. Ortasina dilimlenmis kirmizi biberi koyup rulo bigiminde sarin. Once
¢irpilmig yumurtaya, daha sonra da pane harcina bulayin. Kizgin sivi yagda kizartin.
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