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BIBERLI HAVUGCLU LAHANA TURSUSU

Lahana

2 kilo havug

Yarim kilo sivri biber
Maydanoz

1 su barda@i Gizim sirkesi
1 su barda@ kaya tuzu
4-5 bas sarimsak

Sicak su

Lahanayi yikayip dograyalim ve stizelim, Uzerine tuz serpip karigtiralim, havucu ve sivri biberi yikayip stizelim.
Sivri biberlerin ucunu keselim.

Tursu bidonuna lahana havug ve biber koyalim sarimsak ve bir yemek kasigi kaya tuzundan dékelim tekrardan
lahana havug ve biber koyup sarimsak ve tuz ilave edelim. Malzemeler bitinceye kadar ayni islemi uygulayalim
en Uste tuz ve sirke dokelim sicak suyu Uzerine bosaltalim maydanozla tizerini 6rtip kapagini sikica kapatalim.
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