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BIBERLI EZO GELIN CORBASI

3 yemek kasig margarin

1 cay bardagi kirmizi mercimek
2 corba kasiJi aycicedi yag!

1 sogan

2 cay kasig! pulbiber

1 kasik salgalik kirmizi biber

1 ¢orba kasigi biber salgasi

1 tath kasidi kuru nane

7 su bardagi su

Tuz

Biberin ¢ekirdeklerini temizleyip zar seklinde dograyin. Sodani soyup kiyin. Aygicedi yagini ve margarini
tencerede Isitip sogan ve salgalik biberi kavurun. Su, 1 ¢orba kasidi su ile inceltiimis salga ve biberi ekleyin. Bir
tasim kaynatip bulgur ve mercimegi ilave edin.

Bulgurlar iyice yumusayincaya kadar kisik ateste pisirin. Pulbiber ve naneyi ilave edip ocaktan alin. Gorbayi
servis kaselerine paylastirin. Sicak servis yapin. Biberli ezogelin ¢orbasi artik hazir.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 07.02.2024
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